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*&�*����*+,8, ��+0�� ���'�+� (C1, C8, T1, F1) *�����2, � 5+�110 C1 

� S1 – ����, �0*�-�2.  

���3�'�(���*-�� )���-+���*+�-� '/�5�) &'��-���������+�'�2

&����'�'� /*+�����+,, �+� ��-+���� 5+�11� S1 &���*+��'��0

(��1&�'���+�',�01� &�'��-�1�, �������01� � � &���), 

��*&��������/86�1�, *&�*���01� - �������8. �'�+-� 5+�11� C1 

�1�8+ *3�����*-/8 3��1/, (��1&�'���+�',�0�, 3��1��/86��

*-�&'���� � ���� -���+-�) 4�&���-, ��&������0�, 

��*&��������/86��. 

	+������0� 5+�110 �-+���0) &'��-���������+�'�2 �/�/+

�*&�',�����0 � �**'�������� ��+���-+����',�0) *��2*+� ���4���0)

&��&���+��, �,� ��2*+��� ��&���'��� �� ���&'��-�. 

����������

1. https://cyberleninka.ru/article/v/mikrobnye-bioplenkii-problemy-

antibiotikoterapii 

2.http://kpfu.ru/portal/docs/F1250326711/posobie._.Bioplenki._.Mar

danova.AM.Kabanov.D.A..Sharipova.M.R.pdf- c. 5 
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<�', ����+0: ��/����� -���+�-� ��**+����'���� -�+���� �'�

&�'/����� �&+���*-� �-+���0) *&��+�� – �*)���0) *��������2 �'�

*������� ���0) ���-�-��*+�''���*-�) *�*+�1. 

��- -�- )�1���*-�1 *��+���1 &�'/��8+*� +�',-� ��4�1���*-��

*1�*�, &��5'�*, ����+�+,*� - 3��1��+�+����1/ -�+�'��/. ������(��

��2*+��8 3��1��+�� ��*�11�+����0� -�+��0 1���� &�'/��+,

�&+���*-� �-+���0� *&��+0. �+�/-+/��0� 3��1/'0 �*&�',�/�10)

-�+���� &�������0 �� ��*/�-� 1. 

"'� ����+0 �*&�',����'� 4 5+�11� ������2: Saccharomyces 

�erevisiae &�-��*-��, S. cerevisiae 221, S. cerevisiae 54, Rhodotorula 

glutinis 167. 

"����� Saccharomyces �erevisiae – ��&�+�(���0�

����-'�+���0� 1�-����(����10 * ���1�+��1 -'�+-� &��1���� 5 1-1. 

�) (���+�-�, 1�'�-/'����� ���'�(�� � 1�+���'��1 ��+�',�� ��/���0. 

S. cerevisiae ���1����8+*� &��-������1 � )���5� ��*+/+ �� &��*+0)
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&�+�+�',�0) *����). 	�� ��'�8+*� �����'�� /�����2 1���',8 �'�

�**'�������� ��/(�) 7/-����+. 

������  1 – ��"� ��"�0� !�"'�.0 ��/�.46��'0�  �����&

"����� Rhodotorula glutinis �*&�',�/8+*� � �����*-�) /*'����)

&� &�������*+�/ -���+������� � � -���*+�� �(��+�� ���-��+��'� �'�

&�*'�/�������2 &���� ��'���� &'����. 

��**+����'���� -�+���� &���*)���+ +�',-� � &��*/+*+���

3��1��+� �'-�(�',��(����(����0. "'� &�'/����� 3��1��+��(�

&��&���+� ������, �0��6���0� �� &'�+��2 &�+�+�',��2 *����, 

��-+����'�(���*-�2 &�+'�2� &�����*�1 � 7&&�����3�/8 &�����-/, 

��&�'����/8 1,5 1' �/3����(� ��*+����, � -�+��/8 &�1�6��0

1�+�''���*-�� 5���-� ���1�+��1 0,3-0,5 11 � &������+ �*+��)������

�� *&�4��',��1 �&&���+� ���+�-* � +������ 3 1��/+. ��'/����/8

*/*&����8 4��+��3/(��/�1 5 1��/+ &�� 6000 1��
-1

. � &�'/�����1

3��1��+��1 &��&���+� �&����'��1 -��4��+��4�8 ��'-� 1�+���1

����/�(�-$��*+���� � �*&�',�/�1 �(� �'� ��**+����'���� -�+����. 

� )��� 7-*&���1��+� � *&�-+��3�+�1�+����*-/8 -8��+/

&�1�6��1 ���-4����/8 *1�*,: -2,5 1' 3�*3�+��(� �/3��� (�� 8,5); -

0,1 1' -�+���; -0,1 1' 3��1��+��(� &��&���+�. 

���-4�8 ��&/*-��1 0,1 1' ��*+���� NADH (� = 1 · 10 
-2
1�',/'). 

	�6�2 ��?�1 &���0 *�*+��'��+ 2,8 1'. � *������1�1 -8��+0 &��

&�*+�����1 &���1�5������ � +�1&���+/�� 20 ˚� ��1����1

/��'������ 7-*+��-4�� ��*+���� &�� 340 �1 � +������ 2 – 10 1��/+ ��

*&�-+��3�+�1�+�� Specord 200 plus * &�1�6,8 *&�4��',��2

-���+���*-�2 &��(��110. � &�1�6,8 &��(��11��(� ���*&������

&������ &������1 ��*��+ ��'����0 ����',��2 *-���*+� ���-4�� – 

+��(��*� /('� ��-'��� -�*�+�',��2 - -���+���*-�2 -����2 � �/'���2

+��-� (��1������ 7-*+��-4�� � 1��/+/ E/S).  

��'����/ /��',��2 �-+����*+� �"! �0��*'��1 &� 3��1/'�: 
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(�� � – /��',��� �-+����*+, �"!, �1�',/(1��·1( ��'-�); E/S – ��1������

7-*+��-4�� � �����4/ ���1���, 1��
-1
; � – -��4��+��4�� ��'-�, 1(/1'; @ − 

-�733�4���+ 1�'����2 7-*+��-4�� ��"�; l – +�'6��� -8��+0, *1. 

� -���*+�� &��1��� �� ��*/�-� 2 &���*+��'��� ����*�1�*+,

�-+����*+� 3��1��+� (�1�',/1(·1��) Saccharomyces �erevisiae &�-��*-��

&�� ��**+����'���� 1�+�'�/+�'-�+��� �+ -��4��+��4�� -�+��� (11�',). 

������  2 – *�&���'���4 � ��&����� !�"'���� ��  ��#���"�#��

��-��"���

� ��-'8����� 1���� *��'�+, �0��� � +�1, �+� ��**+����'����

-�+���� &���*)���+ �'� �*�) ��/����0) */�*+��+�� 3��1��+�01�

*�*+�1�1� �*�) ��/����0) ������2. 

� ��',��25�1 &'����/�+*� �&����'�+, 7���+��1���02 ���0+�-

���������5�)*� *&��+�� � �������+�+, +�)��'�(���*-�2 ��('�1��+

&�'/����� �&+���*-� �-+���0) *&��+�� * 4�',8 �) �*&�',������� �

-���*+�� �*)���0) -�1&����+�� ���0) ���-�-��*+�''���*-�) *�*+�1. 
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