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Удельная электропроводность молока относится к ряду неселектив­
ных параметров, измерение которых обеспечивается относительно 
простыми средствами, позволяя индицировать фальсификацию добав­
лением соли, моющих, дезинфицирующих и ингибирующих веществ, 
избыток микроорганизмов, повышенное содержание соматических 
клеток (например, мастита вымени у коров) и др.

На значения удельной электропроводности оказывают влияние кон­
центрация носителей тока, взаимодействие ионов, температура образца. 
Вследствие этого технологическая обработка сырого молока, вызываю­
щая изменение концентрации ионов, влияет на измеряемый показатель. 
Повышенное содержание жира, который может снижать подвижность 
ионов, также приводит к понижению электропроводности [ 1 ].

При этом данных об удельной электропроводности термически об­
работанного питьевого коровьего молока и о влиянии сезонности на 
значения данного показателя недостаточно.

В качестве объектов исследования в торговой сети г. Минска в пери­
оде 2011 по 2016 гг. выбрали образцы молока коровьего нормализован­
ного (без добавок) пастеризованного, топленого, стерилизованного 
и ультрапастеризованного отечественных производителей. Жирность 
готовых продуктов составляла не более 6,0 %.

Удельную электропроводность измеряли настольным кондуктомет­
ром HI 2300 (HANNA Instruments, ФРГ) с автоматической температур­
ной компенсацией (25 °С).

Результаты исследования, иллюстрируемые рис. 1, показывают, что 
в указанный период значения удельной электропроводности термичес­
ки обработанного молока в большинстве случаев находились в диапа­
зоне от 4,0 мСм/см до 5,0 мСм/см независимо от времени года и жир­
ности готовых продуктов. Отклонения в меньшую сторону были обна-
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ружены при исследовании в 2014 г. молока пастеризованного жирностью 
3,9 % и ультрапастеризованного различной жирности.

Рис. 1. Изменения средних значений электропроводности термообработанного
молока в 2011-2015 гг.
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Рис. 2. Изменения средних значений электропроводности термически 
обработанного молока разных производителей в 2015 году

При этом низкие значения удельной электропроводности пастеризо­
ванного молока были обнаружены в основном в осенний период и только 
для одного производителя, а ультрапастеризованного — у четырех произ­
водителей из различных регионов и при разной жирности образцов.

Для уточнения полученных данных в 2015 г. нами были исследованы 
образцы молока жирностью от 3,2 % до 6,0 % четырех крупных отечествен­
ных производителей, расположенных в трех областях страны, по одному 
виду термической обработке и одной установленной жирности (рис. 2).

Полученные результаты демонстрировали (табл.) широкий разброс 
средних значений удельной электропроводности молока при любой
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термической обработке и жирности. Очевидно, это связано с качеством 
заготавливаемого молока-сырья. Наименьший разброс значений на­
блюдался для топленого молока, вероятно из-за особенности техноло­
гии его изготовления, а именно из-за длительной выдержки при повы­
шенных температурах.

Таблица. С редние значения и диапазон средних значений удельной 
электропроводности терм ообработанного молока в 2015 г.

Вид тер м и ч еск о й  
о бр аб о тки

З н а ч ен и я  удельной  эл ектр о п р о в о д н о сти , м С м /с м

С р ед н и е  зн ач ен и я Д и а п а зо н  средн и х  зн ач ен и й

П астер и зац и я 4 ,4 2 ± 0 ,0 7 3 ,8 4 -4 ,8 3

У л ьтрап астеризац и я 4 ,4 4 + 0 ,0 7 3 ,7 8 -5 ,0 2

С тер и л и зац и я 4 ,6 7 ± 0 ,0 6 3 ,8 2 -5 ,1 8

Т оплен ие 4 ,6 4 ± 0 ,0 7 4 ,0 4 -5 ,0 4

Влияния жирности образцов молока на значения удельной электро­
проводности не обнаружено.

Полученные результаты могут быть использованы на молочных фер­
мах и заводах для контроля содержания молочного стада, обнаружения 
фальсификации посторонними веществами, соблюдения технологии 
производства для выпуска конкурентоспособной продукции стабиль­
ного состава и качества.
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Введение.
Использование антибиотиков в ветеринарии и животноводстве в ка­

честве лечебных, профилактических средств и кормовых добавок, обус-


