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ОСОБЕННОСТИ НОВОЙ ВЕРСИИ СТАНДАРТА ISO 22000:2018 

Международный стандарт ISO 22000:2018 «Системы менеджмента безопасности 

пищевых продуктов. Требования ко всем организациям в цепи производства и потреб-

ления пищевых продуктов» является новой версией аналогичного стандарта, принятого 

Международной организацией по стандартизации в 2005 году. Он подходит для всех ор-

ганизаций, деятельность которых связана с пищевыми продуктами. Основной целью его 

применения является создание, внедрение и постоянное улучшение системы менедж-

мента безопасности пищевых продуктов на основе подхода, позволяющего выявлять, 

предотвращать и уменьшать любые опасности для пищевого продукта на протяжении 

всей цепи производства и потребления. 

Новая версия стандарта ISO 22000:2018 была утверждена и вступила в силу 

19.06.2018. В ней применяется структура высокого уровня ISO (HLS – анг. High Level 

Structure) – общая для всех стандартов ISO, рассматривающих системы менеджмента органи-

зации, что способствует удобной интеграции системы менеджмента безопасности пищевых 

продуктов с другими системами менеджмента [1]. 

В связи с переходом к HLS в стандарт были внесены следующие основные положения 

[2]: определение контекста организации и понимание потребностей и ожиданий заинтересо-

ванных сторон (п. 4. Окружение организации); определение рисков, которые могут повлиять 

на способность системы менеджмента достигать намеченных результатов, а также принятие 

мер управления рисками и определение целей и планирование изменений для системы ме-

неджмента пищевой безопасности (п. 6. Планирование). Следующим нововведением являет-

ся расшифровка в области применения стандарта организаций, вовлечённых прямо или кос-

венно в цепь производства и потребления пищевых продуктов. Кроме этого, значительно 

расширен перечень применяемых терминов и определений: введены такие понятия как 

«риск», «приемлемый уровень», «критерий действия» и некоторые другие. 

Важно отметить, что в данном документе используется процессный подход, который 

включает в себя цикл «Планируй – Делай – Проверяй – Действуй» (PDCA), предусматрива-

ющий систематическое определение и управление процессами и их взаимодействием для до-

стижения ожидаемых результатов в соответствии с политикой безопасности пищевых про-

дуктов и стратегическим направлением организации. Согласно стандарту, управление про-

цессами и системой в целом может достигаться через цикл PDCA с общим упором на риск-

ориентированное мышление, нацеленное на использование возможностей и предотвращение 

нежелательных результатов. В ISO 22000-2018 цикл PDCA используется в процессном под-

ходе на двух уровнях. Первый (организационное планирование и контроль) охватывает си-

стему менеджмента безопасности пищевых продуктов в общем (пункты с 4 по 8 и с 9 по 10). 

Второй уровень (оперативное планирование и контроль) – это оперативные процессы систе-

мы менеджмента безопасности пищевой продукции, описанные в п. 8. Таким образом, цикл 

PDCA позволяет организации обеспечить для своих процессов достаточное управление и 

поддержку ресурсами, а также определить и принять меры по возможностям к улучшению. 
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