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Процесс пастеризации предназначен для термической обработки 

продукта в жестяных банках, что повышает его биологическую стой-

кость, значительно увеличивая срок хранения при сохранении изна-

чальных свойств, таких как вкус, цвет и запах.  

Заполненные и укупоренные банки перемещаются от заполняю-

щих машин к пастеризатору, где они могут орошаться водой для 

уменьшения трения. На загрузочном транспортере банки переходят на 

основной транспортер пастеризатора благодаря системе активной по-

дачи, что устраняет необходимость в ручном вмешательстве. 

Пастеризация проходит в шести температурных зонах, где банки 

орошаются водой разной температуры. Начальная температура продук-

та на входе составляет около +25°С, а в зоне пастеризации поддержи-

вается +62°С. Это обеспечивает уничтожение микроорганизмов, ответ-

ственных за порчу продукта, что гарантирует его долговременную со-

хранность. После пастеризации банки проходят через охлаждающие 

зоны, которые делятся на подзоны для мягкого охлаждения тары. На 

выходе из пастеризатора банки перемещаются на разгрузочный транс-

портер. 

Таким образом, процесс пастеризации обеспечивает эффектив-

ную термическую обработку и гарантирует долговечность и качество 

продукта. 

Система управления пастеризатором сталкивается с важной про-

блемой, связанной с перегрузкой двигателя выходного конвейера, что 

отрицательно влияет на общую эффективность работы установки. Для 

устранения этого недостатка предлагается модернизировать управле-

ние, внедрив оптические датчики. Эти датчики будут установлены на 

входе и выходе конвейера и обеспечат точное подсчитывание количе-

ства банок. Такая инновация позволит регулировать скорость движения 

входного конвейера, оптимизируя поток банок и предотвращая пере-

грузку двигателя. В результате модернизации будет достигнута повы-

шенная эффективность работы пастеризатора и стабильность произ-

водственного процесса, сохраняя при этом высокое качество термиче-

ской обработки продукции. А также уменьшится количество срабаты-

ваний системы защиты из-за перегруза двигателя конвейера. 


